GDS.IT pata  04-07-2018

Pagina

Foglio 1 / 2

GIORNALE DI SICILIA C N OGGIINEDICOLA [ ITN=INC I o}

A 'Lucanica’ di
Picerno concesso il
marchio Igp

Nas sequestrano
100 tonnellate di
cibo Bio irregolare

Nas sequestrano
100 tonnellate di
cibo Bio irregolare

° 0 COMMENTI G (] o o o0l 0o l@ 0 STAMPA e DIMENSIONE TESTO % °

TERRA E GUSTO HOME > TERRA E GUSTO > TORNA IN EMILIA LA CUCINA FILOSOFICA DI TULLIO GREGORY

Torna in Emilia la cucina filosofica di Tullio
Gregory
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Da filosofo e gourmet, il menu del festival a tema ‘La verita & servita'

Tullio Gregory, noto filosofo e gourmet, ha ideato un percorso gastronomico Lega, ex leader

Bossi: "I meridionali a
Pontida? Gente che
vuole essere
mantenuta”

che declina il tema del festival della Filosofia, “La verita & servita”, in otto menu
che verranno proposti dal 14 al 16 settembre in quasi 80 ristoranti ed enoteche

di Modena, Carpi e Sassuolo. Tradizione, ironia e buona cucina ispirano anche la
Palermo, dopo quasi
10 anni chiude
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*razionsufficiente”, il cestino del festival per pranzare e cenare a soli cinque euro
Gli otto "menu filosofici" ideati da Tullio Gregory indicano una verita della mensa
in cui l'unica essenza sta nel piatto.
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L'iniziativa, ormai consolidata, sottolinea la centralita del convito nella civilta

umana e ne celebra gli artefici di cucina e di bottega, proponendo piatti realizzati
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con prodotti tipici del territorio.

Tullio Gregory firma la sezione "cucina
filosofica® del festival filosofia fin dalla prima edizione. Gia professore di Storia
della Filosofia alla Sapienza di Roma, fondatore del Centro Studi del Cnr sul
Lessico intellettuale europeo, direttore dell'Enciclopedia Italiana di scienze,
lettere e arti, edita dall'lstituto Treccani, membro del Comitato scientifico del
festival filosofia e noto gourmet, Gregory ha ideato menu per pranzi e cene
filosofici all'insegna della tradizione e a partire dai prodotti tipici modenesi e
della cucina dell'Emilia-Romagna. Spiega Gregory: "E' a tavola che forse
troviamo quella verita intera, piacevole, morbida, profumata che possiamo non
solo contemplare ma gustare, come volevano i mistici medievali. A tavola noi
abbiamo la manifestazione e il trionfo dell'assoluto, del bene, del buono, del

bello nelle sue storiche determinazioni®.(ANSA).
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